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@@@@ . FLAN_" Sforma% & zucdhine ¢ basilico et 12
salsa di farmigiano beggiano, ﬁﬁ°ﬁ”ﬁ;3’ff§f’

@@@@  FOCACCIA 4 peslo di basilico, insalafa , stracchino m
"ciuadro del Ferdy ", daflecini fresdni neri e rossi.

, RISOTTO - Riso Carmaroli "Acuerello” ol basilico
@®®@ Trofa salmonala &ﬂumicafa) le sue tova , STracaifella ) hibes . 48

. CAPESANTE grdfinale ,{uggk; @doncell; Trifolaf,
@@ crema di [aﬂuja e basilico ] "ﬁ‘isws“ ( Cmmbti pane,
Curchma ebasili‘co)

24

IL MENU DEGUSTAZIONE. DI Z PORTATE
(VINUESCLUSI) E*PROPOSTO A 60 EURO



NOSTARIA

Tt | SAPOR DELL! AMIZRIA

VIMDABASILICO
Le FroP05Te dell'o<Te_

S 0o
>

_ METODO CLASSKO RIESUNG "Esplorafore 49-H '
Dosaoio Zeco - NIVELLY (Capo di Fonfe Bs)
Una bollicina ort,‘_q\'nal& e versalhile con AZ mesd. aﬁfnamentg
o showatua 2024 - Una vem allernativa. dalla Val Camanica -

@ _ VERMENTINO COLL| D} LUN{DOC *Fossod: Corsano” 2025 6 3
TERENZUOLA (Fosdinovo M5) . Eccellenfe versione del vifigno
Tircenico che mostva Una paditdlare aﬁfniﬁ con Tulle
le Poc‘fcﬂ'& in cuil i basilicd edi vegetali sono profagonsf -
@ - SAUVIGNON ALTO ADIGE DOC " Indra” 2024 4
CANTINA G(RLAN (Comaiano RZ)- [e delicale hot—e‘{:lorﬁﬂ( 5 z
Che n tovdano '\\ Samhu(,oj unife una buona fresche22a )
5“ CUWJ{EﬁSCO“O un molo mullfasking con i piafly.
G)- MACON-PERONKE 2023 - HAISON ALUMN| (Bourgoane)
‘Lo Chardonnay " bio dalla sua Terca nafiva | dofafo di A0 56
reonalifs & Fa»caf?z%zcl al Confernpo ) con accenm dy pera
2 di rse | dinamico ed aﬂegro.

@_ SCHIAVA VIGNET| DELLE DOLOM(T) 2023 - RIELINGERG) w
(CD“F“Lb"’ Renon BZR - Pcr chi non %a finunciare 2l vino rosso 2

20 una verswne (e 3’\‘34&1—& 2 Vinosa da approlio blio.
La moderala asﬂingm?,a, ende il sorso Far)ﬂw\a cmexile Scorrevole .
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